CUKKINIS SUTI

Hozzavalok:

30 dkg cukor,

35 dkg liszt,

40dkg cukkini,

4 tojas,

2 dl olaj,

1 ebkanal fahéj,

20 dkg dio,

1 mokkéaskanal szédabikarbéna

Elkészités:

Els6 lépésként meghamozom a cukkinit és apré kockdgamaha nem elég
zsenge, akkor a magokat a kozépkikaparom.

A cukrot a tojassal jol kikeverem, majd fokozatosehedolgozom az olajat. A
liszthez hozzaadom a daralt diét, fahéjat, szodabinat, €és az egészet szépen
belekeverem a tojasos masszaba, majd hozzaadokkiaitu

Kivajazott tepsibe ont6d és kisttdd.

A suit nagy fokozaton émelegited és miutan a tepsit beraktad étmiimég

kb 5 percig nagy fokozaton sitdd, utana leveszed.

En 5-6s, 6-0s fokozaton melegitend,einajd 3-4 kézé kapcsolok vissza és 40
percig sutom.

Sati variacio

A cukkini helyett 40 dkg ezt+azt is lehet beleteffpi: apréra vagott aszalt
gyumolcsok, csoki darabok, magvak, narancshéj, otazskaracsonyi

szalonmaradék stb). Mindezeket apréra vagni, féudiba beaztatni, majd az

Osszeallitott tésztaba keverni
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