Rezg turos

Hozzavaldk a tésztahoz:

20 dkg liszt,

1 tojas,

1 kk cukor,

1 késhegynyi sipor,

1 vaj vagy 10 dkg margarin.

A hozzavalokbdl minden faxni nélkil gyurd meg aztésés rakd tepsibe.

Toltelék:

Y5 kg taré,

5 tojas,

1 vanilias cukor,

1 cs. vanilias pudingpor,
2 dl olaj,

20 dkg porcukor,

4 dl tej.

A tojas sargakat a vanilias- és porcukorral kewerdnajd ezt koveten lassan
keverd bele az olajat. Ha azémlekkel elkésziltél, akkor add hozza a
pudingport és a tarét, majd azt késen a tejet. A legvégén a kemény habba
vert tojasfehérjét kanalazd bele (elég hig leszagigodalomra semmi ok). Ha
ezzel megvagy, akkor 6ntsd a tészta tetejére,lteld siibe, ahol 150 fokon
kb. egy ora hosszan kell sutni. Akkor j6, amikoy égcsit megbarnul a teteje,
ha megreped az nem probléma, ez velejar. Csak a#ket szeletelni, amikor
kihilt, mert az elején még kissé folyds. A végeredme@eyglig mar ismerite®
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